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Sevastianos ROUSSOS, DR2 IRD. Titulaire d’un BTS en Analyses médicales, d’une maîtrise en Biochimie structurale et métabolique, a réalisé sa thèse de Microbiologie marine dans un laboratoire CNRS à Marseille. Après un postdoc comme VSN au Laboratoire de Microbiologie du Sol de l’ORSTOM à Dakar (1978-1979), il a été recruté comme élève microbiologiste pour travailler dans le domaine des Fermentations en Milieu Solide (FMS) et la valorisation des sous produits agricoles tropicaux et Méditerranéens (canne à sucre, café, olives) pour un développement durable de ces secteurs agro-industriels (1979). Il a été en affectation au Sénégal,  Mexique, Maroc, Martinique, Angleterre, Hollande, et réalisé des missions pratiquement dans tous les pays de l’Amérique Latine. Il a dirigé le laboratoire de Biotechnologie et des Fermentations à l’ORSTOM-Montpellier (1990-1996), l’UR 185 Biotrans « Biodiversité et Ecologie fonctionnelle des microorganismes pour la transformation des composés récalcitrants de la biomasse » (2006-2008) à l’Université Paul Cézanne, à Marseille et fait partie du Comité de Direction l’Institut Méditerranéen d’Ecologie et de Paléoécologie (IMEP), UMR CNRS-IRD 193 (2008-2011). Il parle couramment 4 langues (grec moderne, français, espagnol, anglais).

Production scientifique : Auteur et co-auteur de plus de 150 publications scientifiques dont 83 avec comité de lecture; 870 citations correspondant à un facteur H de 19. Premier ou deuxième inventeur de 7 brevets en biotechnologie déposés en France ;  Editeur ou Co-éditeur de 7 livres dont 3 publiés par Kluwer, membre de 5 sociétés savantes, de 4 comités de lecture des revues internationales. Docteur es sciences naturelles (1985) en biotechnologie des champignons filamenteux, il a dirigé 31 doctorants pour les Universités Françaises, Mexicaines, Brésiliennes, Marocaines, Tunisiennes et Grecques. Chaque année, il participe en moyenne comme rapporteur à trois jury de thèse ou d’HDR. Ses travaux ont reçu souvent le soutien financier d’industriels, du MAE, de l’UE (ECOS, PRAD, STDI; STD3; INCO-DC, IRD-DIC ; IRD-DEV).

Administration de la recherche: Elu au Conseil d’Administration de l’IRD (1998-2001) ; élu à la Commission Scientifique n°4 de l’ORSTOM (1994-1998) ; il est expert au ministère Grec d’Education supérieure, au programme INCO Commission Européenne ; au programme ECART Union Européenne, au DSF (1999-2003) et à l’AERES (2008-2011). Il a coordonné un projet INCO-DC sur la valorisation des sous produits du café financé par l’UE; et deux projets PRAD (2002-2006) avec le Maroc sur la valorisation des sous produits de l’olivier et la qualité de l’huile d’olive. Il a organisé 6 congrès internationaux dont trois sur le café (SIBAC : Mexique, Colombie, Brésil) et trois sur les olives (Olivebioteq : Maroc, Italie, Tunisie). Actuellement il travaille à l’Institut Méditerranéen d’Ecologie et de Paléoécologie (UMR CNRS/IRD 6116) où il a été désigné Directeur Délégué pour l’actuel quadriennal (2008-2011) ; Il est élu membre du Conseil Scientifique de l’Université Paul-Cézanne (2008-2011).

Enseignement supérieur, formation continue en France: à l’Université de Provence il a participé à la mise en place du Master International en Biotechnologie (BIODEV) dans le cadre de la Chaire Unesco (2004-2006). A l’Université Paul Cézanne à Marseille depuis 2006, il participe avec l’équipe pédagogique à la mise en place et à l’enseignement du Master Pro « Ingénierie de la Biodiversité » et co-anime, l’option « valorisation de la biodiversité et des bioressources». Depuis 2003, il assure un cours sur les Moisissures utiles et nuisible, production de mycotoxines à l’INRA Paris-Grignon  dans le cadre de la formation permanente des Ingénieurs en Industrie Agro-Alimentaire. A l’IRD il est membre de la commission formation permanente depuis 1994-2008 et 2009-2012.

Enseignement supérieur, à l’étranger : Au niveau international il a assuré un cours complet de Microbiologie des aliments aux étudiants de Licence en Ingénierie Biochimie de l’Université Autonome Metropolitaine  pour les années 1986 ; 1987 et 1988. En 1997, il a participé à un cours international sur les Fermentations en milieu solide qui a eu lieu à l’Université de Parana, Curitiba-Brésil. En 2007, il a participé à un cours théorique et pratique d’une semaine, de formation continue  sur les Fermentations en milieu Solide à l’Instituto Tecnologico de Durango au Mexique. Il a participé à la création et la mise en place d’une formation en Oléologie (Licence et Master professionnalisé) en partenariat avec l’Institut International de Biotechnologie de Sfax (Tunisie) et  Aix-Marseille Université (France). Egalement en Tunisie, il est professeur invité à la Faculté ses Sciences de Tunis (Master de Microbiologie ou il assure 12 heures de cours/an sur la sécurité alimentaire (moisissures et mycotoxines post récolte) ; à la Faculté de Sciences de Sfax il assure 6 heures de cours annuel sur les moisissures post-récolte des fruits et légumes et les moyens naturels de lutte (depuis 2009) ; et à l’Institut Supérieur de Biotechnologie de Sidi Thabet, où il donne 12 heures de cours sur la valorisation biotechnologique des déchets. Il a coordonne un programme ERASMUS entre l’Université Paul Cézanne et l’Université Democritus à Orestiada en Grèce (2007-2009) et pour trois ans (2010-2013).

Adresse Professionnelle :  Dr. Sevastianos ROUSSOS, Equipe d’Ecologie Microbienne et Biotechnologies ; IMEP case 441 ; FST de St Jérôme ; 13397 Marseille cedex 20, France
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Sélection de 3 Ouvrages entiers (éditeur scientifique de livres)

Roussos S., Lonsane B.K., Raimbault M.,  Viniegra-Gonzalez G. (Eds). 1997. Advances in Solid State Fermentation. Kluwer Academic Publishers ,  Dordrecht . 47 chapitres, 631 pp.

Serra T., Soccol C., Pandey A., Roussos S. (Eds). 2000. Coffee Biotechnology and quality. Kluwer Academic Publishers, Dordrecht. 48 chapitres, 538 pp.

Ismaili-Alaoui M., Roussos S., Perraud-Gaime I. 2006. Biotechnologies et qualité des produits de l’olivier dans le bassin Méditerranéen. Actes et Editions, Rabat, 562 pages.

Sélection de 2 brevets:

Raimbault M., Roussos S., Oriol E., Barrios J., Gutierrez M., Viniegra G.1989. Procédé de culture de microorganismes sur supports solides imprégnés, en vue de la production et l'extraction d'enzymes et de métabolites. Brevet Français n°89.06558.

Roussos S., Hassouni H., Ismaili-Alaoui M. 2007. Procédé de production de spores et de métabolites provenant de microorganismes d’origine fongique et leurs utilisations. Brevet français N° FR-07/05519.

Sélection des articles (2004-2011)

Gutiérrez-Sánchez  G., Roussos S., C. Augur C. 2004 Effect of the nitrogen source on caffeine degradation by Aspergillus tamarii. Letters in Applied Microbiology 38 (1) 50-55

Ramírez-Coronel A., Marnet N., Kumar Kolli V.S., Guyot S., Roussos S., Augur C. 2004 Characterization and estimation of proanthocyanidins and other phenolics in coffee pulp (Coffea arabica) by thiolysis and MALDI-TOF mass spectrometry. J. Agric. Food  Chem. 52 : 1344-1349

Brand D., Roussos S., Pandey A., Zilioli P.C., Pohl J., Soccol C.R. 2004. Development of a bionematicide with Paecilimyces lilacinus to control Meloidogyne incognita. Appl. Biochem. Biotechnol. 118 : 81-88
Arzumanov T., Jenkins N. & Roussos S. 2005. Effect of aeration and substrate moisture content on sporulation of Metarhizium anisopliae var. acridium. Proc. Biochem. 40 : 1037-1042.

Dantigny P., Bensoussan M., Vasseur V., Lebrihi A., Buchet C., Ismaili-Alaoui M., Devlieghere F. & Roussos S. 2006. Standardisation of methods for assessing mould germination : A workshop report. Int. J.Food Microbiol. 108 : 286-291.

Roussos S., Zaouia N., Salih G., Tantaoui-Elaraki A., Lamrani K., Cheheb M., Hassouni H., Verhe F., Perraud-Gaime I., Augur C. & Ismaili-Alaoui M. 2006. Characterization of filamentous fungi isolated from Moroccan olive and olive cake : toxinogenic potential of Aspergillus strains. Mol.Nutr.Food Res. 50 (6) :500-506.  

Contreras Dominguez M., Guyot S., Marnet N., Le Petit J., Perraud-Gaime I., Roussos S., Augur C. 2006. Degradation of procyanidins by Aspergillus fumigatus. Identification of a novel aromatic ring cleavage product. Biochimie 88 (12): 1899-1908

Rodriguez J.A., Mateos J.C., Nungaray J., González V., Bhagnagar T., Roussos S., Cordova J.,  Baratti J. 2006. Improving lipases production by nutrient source modification using Rhizopus homothallicus cultured in solid state fermentation. Proc. Biochem. 41:2264-2269

Mateos J.C., Rodriguez J.A., Roussos S., Cordova J., Abousalham A., Carriere F., Baratti J. 2006. Lipase from thermotolerant fungus Rhizopus homothallicus is more thermostable when produced using solid state fermentation then liqud fermentation procedures. Enz. Microbiol.Technol. 39: 1042-1050

Aloui F., Abid N., Roussos S., Sayadi S. 2007. Decolorization of semisolid olive residues of "alperujo" during the solid state fermentation by Phanerochaete chrysosporium, Trametes versicolor, Pycnoporus cinnabarinus and Aspergillus niger. Biochemical Engineering Journal, 35 (2), p. 120-125. 

Varzakas T.H., Roussos S., Arvanitoyannis I. S. 2008. Glucoamylases production of Aspergillus niger in solid state fermentation using a continuous counter-current reactor. International Journal of Food Science and Technology, 43 (7), p. 1159-1168. 

Lamrani K., Lakhtar H., Ismaili-Alaoui M., Ettalibi E., Boiron P., Augur C., Gaime-Perraud I., Roussos S. 2008. Production of fumagillin by Aspergillus fumigatus isolated from traditional trituration units, "Maasra", in Morocco. Micologia Aplicada International, 20 (1), p. 35-41. 

Brand D., Soccol C.R., Sabu A., Roussos S. 2009. Production of fungal biological control agents through solid state ferementation : a case tudy on Paecilomyces lilacinus against root-knot nematodes. Micologia Aplicada International, 21 (2), p. 33-50. 
Lakhtar H., Ismaili-Alaoui M., Philippoussis A., Perraud Gaime I., Roussos S. 2010. Screening of strains of Lentinula edodes grown on model olive mill wastewater in solid and liquid state culture for polyphenol biodegradation. International Biodeterioration and Biodegradation, 64 (3), p. 167-172. 

Roopesh K., Guyot S., Sabu A., Haridas M., Perraud Gaime I., Roussos S., Augur C. 2010.  Biotransformation of procyanidins by a purified fungal dioxygenase : identification and characterization of the products using mass spectrometry. Process Biochemistry, 45 (6), p. 904-913.

Philippoussis A., Diamantopoulou P., Papadopoulou K., Lakhtar H., Roussos S., Parissopoulos G., Papanikolaou S. 2011. Biomass, laccase and endoglucanase production by Lentinula edodes during solid state fermentation of reed grass, bean stalks and wheat straw residues. World Journal of Microbiology and Biotechnology,  27 (2): 285-297.  

Aouidi F., Dupuy N., Artaud J., Roussos S., Msallem M., Perraud-Gaime I., Hamdi M. 2011. Discrimination of five Tunisian cultivars by Mid InfraRed spectroscopy combined with chemometric analyses of olive leaves. Food Chemistry. In press.

Aouidi F., Ayari S., Ferhi H., Roussos S., Hamdi M. 2011. Gamma irradiation of air-dried olive leaves : effective decontamination and impact on the antioxidative properties and on phenolic compounds. Food Chemistry, 127 (3), p. 1105-1113. ISSN 0308-8146

Djossou O., Perraud-Gaime I., Lakhal Mirleau F., Rodriguez-Serrano G., Karou G., Niamke S., Ouzari I., Boudabous A., Roussos S. 2011. Robusta coffee beans post harvest microflora: Lactobacillus plantarum sp. as potential antagonist of Aspergillus carbonarius. Anaerobe, Avril 2011 sous presse.

Livres nouveaux

Sabu A., Roussos S., Aguilar C.N. 2011. Chemistry and Biotechnology of polyphenols. CIBET Publishers, Thiruvananthapuram, 201 pp.

Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. For a renovated, profitable and competitive Mediterranean olive growing sector . Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisia, 703 pp.

Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. Pour un secteur oléicole rénové, rentable et compétitif en Méditerranée. Actes Olivebioteq-2009, Sfax Tunisie; 703 pp.
Chapitres d’ouvrages  (2005-2011)

Roussos S., Perraud-Gaime I., Lakhtar H., Aouidi F., Labrousse Y., Belkacem N., Macarie H., Artaud  J. 2011. Valorisation biotechnologique des sous produits de l’olivier par Fermentation en Milieu Solide. In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. Pour un secteur oléicole rénové, rentable et compétitif en Méditerranée. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisie; 293-300 p.
Perraud-Gaime I., Labrousse Y., Roussos S. 2011.  Conservation des résidus de l’agro-industrie oléicole par ensilage : de l’isolement de bactéries lactiques endogènes à l’étude de faisabilité. In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. Pour un secteur oléicole rénové, rentable et compétitif en Méditerranée. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisie; 308-312 p.

Lakhtar H. , Ismaili-Alaoui M., Roussos S. 2011.  Culture des champignons comestibles et médicinaux sur un coproduit oléicole solide pour le développement durable du secteur oléicole au Maroc. In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. Pour un secteur oléicole rénové, rentable et compétitif en Méditerranée. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisie; 313-322 p.

Aouidi F., Perraud-Gaime I., Roussos S., Hamdi M. 2011. Etude de la répartition quantitative des phénols totaux dans l’olivier en fonction des organes et leur degré de maturité. In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. Pour un secteur oléicole rénové, rentable et compétitif en Méditerranée. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisie; 376-379 p.

Aouidi F., Perraud-Gaime I., Roussos S., Hamdi M. 2011. Isolement de Lactobacillus pentosus capable de bioconvertir l’oleuropéine en hydroxytyrosol: application sur les feuilles d’olivier. In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. Pour un secteur oléicole rénové, rentable et compétitif en Méditerranée. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisie; 616-618 p.

Lakhtar H., Philippoussis A., Labrousse Y., Ismaili-Alaoui M., Roussos S. 2011. Screening of Lentinula edodes strains able to degrade polyphenols in Olive Wastewater . In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. For a renovated, profitable and competitive Mediterranean olive growing sector. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisia; 649 p.

Lakhtar H., Ismaili-Alaoui M., Perraud-Gaime I., Macarie H., Roussos S. 2011. Characterization of dried mixture of olive cake with olive mill wastewater: elemental, spectroscopic analyses (FTIR and 13C-NMR) and polyphénols dynamics In Karray B.,  Khecharem J., Roussos S.  (Eds) 2011. For a renovated, profitable and competitive Mediterranean olive growing sector. Proceedings Olivebioteq-2009, Sfax Tunisia; 657-663 p.

